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COMMERCIELE BENAMING PORTO KOPKE TAWNY 80 YEARS PREMIUM WOODEN BOX e
(0,75L \ 20%) ]
WETTELIJKE NAAM PORTO
MERK KOPKE
OORSPRONG PT
DOUANETARIEFNUMMER 22042189
NETTOVOLUME IN LITER 0,750
% ALCOHOL 20,00
CONDITIONNEMENT
UNIT BRUTO GEWICHT CODE EAN MAAT (HxixLenmm) KWANTITEIT
PC 1720 g 5601194700988 270 95 105
KARTON | 10,5 Kg 15601194700985 285 229 337 6
BED Kg 285 800 1200 | 72
PALET 772 Kg 1155 | 800 1200 | 432

PRODUCTSPECIFICATIE

INGREDIENTEN

Druiven (78,445%), wijnalcohol (21,5%), wijnsteenzuur (0,05%), sulfieten (0,005%)

DRUIVENRAS

Traditionnel du Douro

WIUNJAAR

WIJNBEREIDING

De druiven zijn met de hand geoogst op hun optimale rijpheid. Het fermentatieproces verloopt totdat
de gewenste Baumé-graad is bereikt. Op dat moment wordt de wijnbrandewijn (mutage) toegevoegd,
waardoor een versterkte wijn ontstaat. Ze worden gedurende m

DDM/DLC Dit product bevat 10% of meer volume alcohol en benodigt geen vermelding op het label
CONSERVATIE Gesloten verpakking, buiten bereik van licht en warmte, op een droge en geventileerde plaats.
APPELATION PORTO

OPMERKINGEN

Eenmaal geopend, dient de fles binnen 60 tot 120 dagen geconsumeerd te worden. Dit betekent geen
bederf van de wijn, maar slechts een langzame evolutie die kan leiden tot het verlies van zijn
oorspronkelijke kenmerken.

ORGANOLEPTISCHE KENMERKEN

GEBR./PREP. Licht gekoeld is hij ideaal bij voorgerechten met sterke kazen en patés. Deze portis onweerstaanbaar
bij een terrine van foie gras en bij tal van kruidige gerechten. Een uitstekende keuze bij meer gerijpte
kazen.

SERVEREN 14-16

KLEUR Diepe amberkleur met groenachtige reflecties.

GEUR De eerste aroma’s onthullen tonen van licht harsachtige exotische houtsoorten.

SMAAK Ze eindigen met een botanisch boeket dat doet denken aan wilde tijm en andere schaduwminnende
kruiden. In de mond verrast hij met een oneindige frisheid; tonen van mandarijnenschil, gedroogde
abrikoos en zoethout versmelten met een kern van kruidige en ge

ALLERGENEN / IONISATIE / GGO'S

ALLERGENEN Dit product bevat de volgende allergenen : Zwaveldioxide en sulfieten in concentraties van meer dan
10 mg/kg of 10 mg/l

GGO Volgens Verordeningen EG 1829 & 1830/2003: Dit product vereist geen etikettering met betrekking tot
GGO's in het eindproduct.

IONISATIE Grondstof(fen) niet onderworpen aan ionisatie. Richtlijnen 1999/2/EG en 1999/3/EG van 22 februari
1999 inzake levensmiddelen en levensmiddeleningrediénten behandeld met ioniserende straling.

NUTRITIONELE WAARDE PER 100 ml

ENERGIE 763 | Kj| 182 Kcal

VETTEN 0 g INCLUSIEF VERZADIGDE VETZUREN | 0O g

KOOLHYDRATEN 146 g INCLUSIEF SUIKERS 146 g

VOEDINGSVEZELS 0 g EIWITTEN 0 g

ZoUT 0 g

MICROBIOLOGISCHE EN FYSISCH-CHEMISCHE KENMERKEN

TOTALL ANNTAL KIEMEN | NC Cfu/g ZUURGRAAD 5,45 = g/l

GISTEN NC Cfu/g DICHTHEID +

SCHIMMELS NC Cfu/g PH 3,48 *

BRIX NC + 1 °B | RESTSUIKERS 146 g/l
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